Entrées
(12h00-14h00/ 19h00-21h30)

Creme de légumes / Cream of vegetables soup

Paté de campagne, pickles maison /
Country paté, homemade pickles

Crépe de pomme de terre et saumon fumé maison, creme a lI'laneth /
Potato pancake with home-smoked salmon, mustard and dill cream

Salade Lyonnaise (ceuf poché, crolton et bacon) /
Lyonnaise salad (poached egg, bacon and toasted crouton)

Salade chevre chaud, noix caramélisées et lardons /
Salad of warm goats’ cheese, caramelized walnuts and bacon

Magret de canard fumé, cuisse de canard croustillant, gésiers et salade /
Smoked duck breast, crispy duck leg and gizzards

€7,50

€ 8,50

€ 9,50

€ 9,50

€ 9,50

€ 11,00



Plats
(12h00-14h00/ 19h00-21h30)

Thai curry au poulet, riz basmati, légumes aigres-doux /
Chicken curry, basmati rice and sweet and sour vegetables € 16,50

Cabillaud grillé, purée de pommes de terre tombée d’épinard et sauce vin blanc /
Grilled cod fish, mashed potatoes, spinach and white wine sauce € 16,50

Confit de canard, pommes de terre Sarladaise, mache et salade de pomme /
Confit of duck leg with Sarladaise potatoes, lamb’s lettuce and apple salad € 17,00

Faux filet grillé, sauce béarnaise, pommes frites, salade verte /
Grilled beef steak, béarnaise sauce, french fries and green salad € 18,50

Boeuf Bourguignon, purée de pomme de terre et légumes de saison/
Beef Bourguignon, mashed potato and seasonal vegetables € 18,50

Supplément pommes frites ou salade verte /
Supplement of French fries or green salad € 4,50



Desserts
(12h00-14h00/ 19h00-21h30)

Fromages / Assortment of cheeses € 9,50
Mousse au chocolat / Chocolate mousse € 7,00
Tarte Tatin / Caramelized apple tart € 8,50

Cheese cake aux poires confites /
Cheese cake with confit pears € 8,50

Creme Brulée, glace vanille / Créme brulée, vanilla icecream € 8,50



